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DOMANDA DI ADESIONE CARTA DI QUALITA’

Operatori della Ristorazione
Cognome__________________________________Nome___________________________________

Ragione Sociale di appartenenza_______________________________________________________

richiede 

· di aderire alla Carta degli impegni produttori ristoratori 

A tal fine, consapevole delle conseguenze previste dagli artt. 75 e 76 del DPR 445/2000 in caso di dichiarazioni mendaci o di false attestazioni

DICHIARA

	DATI STRUTTURA

	Denominazione ristorante:

	N° REA di iscrizione alla C.C.I.A.A.
	Partita IVA

	Indirizzo (via/piazza):
	N°

	Cap:
	Comune:
	Prov:

	Tel:
	Fax:

	Indirizzo e mail da pubblicare (stampe, sito, …):

	Indirizzo e  mail per contatto diretto:

	Sito web:

	Anno avvio attività ……………………….
	

	Periodo di apertura della struttura

( Annuale                 ( Stagionale (indicare il periodo: dal ………………… al …………………………)

Giorno di chiusura: …………………….. (specificare se è solo mattina o sera) …………………………….

Numero di coperti del ristorante: ……………   

Presenze medie giornaliere nei periodi di apertura:

primavera: n. __________   estate  n. ___________  autunno n. ________    inverno n. ________



	Utilizzo di prodotti tipici del territorio per la preparazione dei pasti. Elencare da chi acquista i prodotti locali:

prodotti

Produttore (nome e paese)

aderente alla carta

_________________   ___________________

si  (  no…(
_________________   ___________________

si  (  no…(
_________________   ___________________

si  (  no…(



DICHIARA INOLTRE

(
di essere in possesso dei requisiti oggettivi e soggettivi per l’esercizio dell’attività ed essere iscritti al registro delle imprese,

(
di rispettare della normativa vigente e di tutte le prescrizioni di legge attinenti l’attività ristorativa,

(
di rispettare il disciplinare “Ospitalità italiana” qualora la struttura sia certificata,

(
che l’impresa si trova nel libero esercizio dei  propri diritti, non essendo in stato di liquidazione, di fallimento o di concordato preventivo

È CONSAPEVOLE

(
che la Camera di commercio di Cuneo effettuerà le verifiche sulle aziende aderenti anche per il tramite di un organismo terzo certificato, con controlli iniziali sulla domanda di adesione e con verifica esterna presso il 5% delle stesse. Successivamente saranno eseguiti controlli annuali esterni a campione. 

· che l’adesione alla Carta di qualità produttori ristoratori è gratuita per l’anno 2012, successivamente potrà essere stabilita una quota annuale a titolo forfetario. 

· che dovrà mettere a disposizione i documenti relativi agli acquisti, ossia le bolle e le fatture, ivi comprese le autofatture emesse per acquisto da produttori esonerati dalla fatturazione.

SI IMPEGNA A 

(
garantire l’utilizzo dei prodotti di qualità di origine locale con la giusta stagionalità e tracciabilità dei prodotti, in particolare ad offrire almeno un antipasto, un primo, un secondo e un dolce, un piatto in cui tutte le materie prime caratterizzanti - inserite nelle categorie di seguito individuate - siano di provenienza locale:

· prodotti ortofrutticoli di produzione regionale, nel rispetto della stagionalità consona al territorio, privilegiando le aziende agricole aderenti al progetto Ortofrutta di qualità;

· produzioni lattiere con materia prima di provenienza certificata piemontese;

· produzioni casearie con materia prima di provenienza certificata italiana e proporre la degustazione di almeno 4 formaggi locali; 

· carni derivate da  animali nati, allevati e macellati in Piemonte appartenenti preferibilmente a razze da carne autoctone o locali; 

· salumi prodotti con materia prima di provenienza nazionale, privilegiando le produzioni locali; 

· miele prodotto sul territorio della regione Piemonte;

· pane e prodotti da forno realizzati con materie prime di origine nazionale;

· proporre una carta dei vini che contenga un minimo 4 etichette locali di cui, laddove possibile, almeno una di prossimità;

· annoverare tra i propri fornitori, in occasione del primo rinnovo della carta, almeno 3 produttori aderenti alla carta;

(
valorizzare il gusto e la presentazione dei prodotti

L’operatore della ristorazione, attraverso una corretta pratica di conservazione dei prodotti e rispettando le indicazioni fornite, garantiscono l’originalità del gusto e lo valorizzano attraverso una adeguata presentazione. Inoltre si impegnano a proporre l’acqua della rete idrica o in alternativa a prediligere l’utilizzo di acqua imbottigliata in provincia;

(
incentivare la clientela verso la fruizione della gastronomia locale, utilizzando anche proposte di menu a prezzo fisso. Il ristoratore offre un menu sulla gastronomia locale a prezzo fisso, contenente una scelta di piatti della cucina tipica locale che utilizzano i prodotti del territorio, tradotto in una lingua straniera a scelta del ristoratore e dell’operatore turistico, secondo la provenienza della propria clientela turistica;

(
partecipare/organizzare almeno una volta l’anno, congiuntamente ai produttori, iniziative ed eventi finalizzati a intensificare i rapporti con i cittadini consumatori;

( 
organizzare, congiuntamente ai produttori, iniziative volte a valorizzare i prodotti del territorio;

( 
esporre la Carta e promuovere i produttori locali che vi aderiscono, diffondere i materiali illustrativi e informativi del progetto;

· accettare eventuali verifiche e controlli che verranno effettuati a campione, senza alcun preavviso, accettando altresì di fornire tutto il materiale necessario al buon esito della visita (fatture, foto, brochure, biglietti da visita, etc.);

Il Titolare/Rappresentante dell’impresa: ___________________________

Data: _______________ Timbro e firma ____________________________

Informativa e consenso al trattamento dei dati ai sensi del D.Lgs. 196/2003.

Si assicura che tutti i dati forniti resteranno assolutamente riservati e saranno usati solo ai fini del corretto svolgimento del progetto, nel pieno rispetto del D.Lgs. 196/2003 sulla tutela della Privacy.

Il trattamento a cui saranno sottoposti tutti i dati personali richiesti e/o acquisiti è diretto al solo fine dell’adesione della Carta di qualità produttori/ristoratori.

Il/La sottoscritto/a, acquisite le informazioni fornite dal titolare del trattamento, presta il suo consenso per il trattamento dei dati necessari allo svolgimento delle operazioni indicate nell'informativa.

N.B.  

· La Valutazione di tale scheda compilata sarà effettuata in base ai requisiti di adesione al marchio.

· La scheda non completa in tutte le sue parti non potrà essere considerata valida.

Data: _______________ Timbro e firma ___________________________

Allegare copia di documento di identità in corso di validità e alcune copie di menù elaborati nel 2011 significativi per l’utilizzo di prodotti tipici del territorio.

